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「餅ばなし」青田  茂雄
仙台建設業協会専務理事

●
あ
お
た
・
し
げ
お　

１
９
５
６
年

生
ま
れ
。
福
島
県
相
馬
市
出
身
。
２
０

１
６
年
５
月
か
ら
仙
台
建
設
業
協
会
の

専
務
理
事
を
務
め
る

～ セピア色の風景 ～

　

わ
が
家
は
よ
く
餅
を
食
べ
る
家

で
し
た
。
と
い
う
よ
り
は
、
周
り

の
農
家
が
そ
の
習
慣
を
ど
ん
ど
ん

無
く
し
て
い
っ
て
、
わ
が
家
が
残
っ

た
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
専
業
農

家
だ
っ
た
た
め
、
農
作
業
の
区
切

り
に
餅
を
食
べ
て
い
ま
し
た
。

　

農
作
業
は
、
前
年
か
ら
始
ま
る
田

起
こ
し
、
代
か
き
、
畔
塗
り
、
田

植
え
、
浮
き
苗
さ
し
、
畔
の
草
刈

り
、
田
の
草
取
り
、
消
毒
、
稲
刈
り
、

稲
束
干
し
、
脱
穀
、
籾
す
り
な
ど
、

年
中
継
続
し
て
あ
り
ま
し
た
。

　

納
屋
に
は
常
に
臼
、
杵
が
用
意

さ
れ
て
い
ま
し
た
。
手
間
の
か
か

る
臼
餅
が
大
変
な
と
き
は
、
う
る

ち
に
も
ち
米
を
混
ぜ
た
ご
飯
を
、

す
り
こ
ぎ
棒
で
軽
く
つ
い
た
ぼ
た

餅
と
な
り
ま
し
た
。
各
農
作
業
が

明
日
、
明
後
日
で
区
切
り
が
つ
く

と
な
る
と
、
母
親
は
察
し
た
よ
う

に
、
も
ち
米
や
せ
い
ろ
（
蒸
篭
）

を
取
り
に
蔵
に
急
ぎ
、
小
豆
を
水

に
浸
し
て
い
ま
し
た
。

　

晩
秋
か
ら
年
末
に
か
け
て
、
一

定
期
間
長
く
食
べ
ら
れ
る
餅
を
作

り
ま
し
た
。
何
も
入
ら
な
い
白
餅

の
ほ
か
、
具
材
の
入
っ
た
豆
餅
、

ご
ま
餅
、
く
る
み
餅
、
海
苔
餅
、

柿
餅
、
凍
み
餅
（
草
餅
）
な
ど
な
ど
。

　

こ
れ
ら
の
餅
は
臼
で
つ
い
た
後
、

米
粉
の
敷
い
た
台
に
運
び
、
数
本

の
太
い
棒
状
（
わ
が
家
で
は
、「
鉄

砲
も
ち
」
と
称
し
て
い
ま
し
た
）

に
し
て
米
粉
を
塗
し
な
が
ら
、
形

を
整
え
ま
し
た
。
数
日
後
固
ま
っ

た
餅
を
押
し
切
り
で
、
厚
さ
１
㌢

㍍
ほ
ど
に
切
る
の
で
す
が
、
そ
の

断
面
は
楕
円
形
で
、
そ
の
一
辺
が

直
線
で
し
た
。

　

柿
餅
。
私
の
小
学
生
の
こ
ろ
に

す
で
に
近
所
で
も
懐
か
し
が
ら
れ

て
い
た
の
で
、
わ
が
家
の
み
が
続

け
て
い
た
の
で
し
ょ
う
。
柿
餅
の

柿
は
、
干
し
柿
を
作
る
時
分
、
皮

を
む
い
た
柿
を
輪
切
り
し
て
天
日

干
し
し
た
も
の
で
し
た
。
十
分
干

し
種
を
取
っ
た
柿
を
、
も
ち
米
の

上
に
並
べ
一
緒
に
蒸
し
ま
し
た
。

そ
の
後
臼
で
つ
く
の
で
す
が
、
餅

は
次
第
に
小
豆
色
に
変
わ
っ
て
い

き
ま
し
た
。
工
程
は
全
て
ほ
か
の

餅
と
同
じ
で
す
。
た
だ
、
柿
餅
は

柿
の
糖
分
で
、
焼
く
時
焦
げ
や
す

く
注
意
が
必
要
で
し
た
。
ほ
ろ
甘

く
香
り
の
あ
る
も
の
で
し
た
。

　

そ
し
て
凍
み
餅
。
具
材
は
餅
草
・

ヨ
モ
ギ
で
す
。
ヨ
モ
ギ
が
出
る
春

に
は
草
餅
に
な
り
ま
す
が
、
冬
季

の
凍
み
餅
は
ま
さ
に
保
存
食
で
し

た
。
ヨ
モ
ギ
は
春
に
採
り
、
ゆ
で

て
干
し
て
乾
燥
し
て
お
き
ま
し
た
。

そ
れ
を
ほ
か
の
具
材
同
様
臼
で
、

も
ち
米
と
一
緒
に
つ
き
ま
し
た
。

ヨ
モ
ギ
は
凍
み
餅
と
し
て
崩
れ
な

い
よ
う
に
、
そ
の
つ
な
ぎ
と
し
て

入
れ
ら
れ
ま
し
た
。
作
る
の
は
、

一
番
寒
い
時
期
で
す
か
ら
大
寒
あ

た
り
だ
っ
た
の
で
し
ょ
う
。
三
日

ほ
ど
連
続
し
て
夜
間
に
屋
外
へ
出

し
、
そ
の
後
乾
燥
さ
せ
ま
し
た
。

食
べ
る
時
は
、
一
時
間
ほ
ど
だ
っ

た
で
し
ょ
う
か
、
水
に
浸
し
膨
ら

ん
だ
餅
を
軽
く
絞
っ
て
、
焼
い
た

り
蒸
か
し
て
食
べ
ま
し
た
。

　

父
親
が
杵
を
振
り
下
ろ
し
、
杵
が

上
空
に
あ
る
う
ち
に
行
う
、
母
親

あ
る
い
は
祖
母
の
餅
の
操
作
（「
こ

ん
ど
り
」
と
言
っ
て
い
ま
し
た
）。

周
り
で
幼
い
子
供
が
は
し
ゃ
ぎ
、

納
屋
に
響
き
渡
る
杵
の
音
は
、
わ

が
家
の
さ
さ
や
か
な
宴
の
号
砲
で

し
た
。


